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Extrait
Extrait de l'introduction :

Définition du vin

Définition oenologique et réglementaire : «le produit obtenu exclusivement par la fermentation alcoolique
totale ou partielle, de raisins frais, foulés ou non, ou de moûts de raisin.» [R.CE 1493/1999]

1/ Il en découle que tout produit ne répondant pas à cette définition ne peut pas être réglementairement
considéré comme du vin, même si cela y ressemble, avec toutes les conséquences que cela entraîne
(interdiction à la vente sous cette dénomination, éventuellement retrait du marché, problèmes de taxation,
etc.) ; il en serait ainsi de «vin» élaboré à partir de raisins secs, de moûts concentrés, d'autres fruits que le
raisin, de marcs et de sucre, etc.

2/ Il ne suffit pas de répondre à la définition du vin pour pouvoir être mis à la consommation : il faut remplir
un certain nombre de conditions qui détermineront la dénomination de vente réglementaire (vin de table, vin
de qualité produit dans une région déterminée, etc.).

3/ Le terme «vin» constitue la dénomination de vente, dans la CEE, pour les vins originaires de pays-tiers
(produits hors CEE) ne bénéficiant d'aucune indication géographique ; dans ce cas, on mentionne en outre le
pays d'origine du vin sur l'étiquetage.

4/ Certains pays peuvent admettre (R.CE 1493/1999) l'utilisation du mot «vin» accompagné d'un nom de
fruit et sous forme de dénomination composées pour la désignation de produits obtenus à partir de la
fermentation de fruits autres que le raisin ; ceci exclut donc la possibilité d'utiliser des expressions telles que
«vin de noix» ou «vin d'orange» pour désigner des produits obtenus par macération de noix ou d'oranges
dans un mélange vin/alcool avec addition de sucre et d'épices : un tel produit, sous réserve du respect de
certains paramètres analytiques, correspond réglementairement à un «apéritif à base de vin à la noix (ou à
l'orange)».

5/ Ceci interdit aussi, pour l'instant, de vendre sous des dénominations telles que «vin désalcoolisé» des
produits faiblement alcoolisés obtenus par désalcoolisation de vins. Présentation de l'éditeur
Publié en 1984 pour la première fois, cet ouvrage a rencontré un vif succès justifiant sa mise à jour. Livre
complet sur la connaissance du vin, cette édition de Oenologie et Crus des vins traite, de façon claire et très
accessible, des divers processus de fabrication (de la vigne à la bouteille), de la consommation et des métiers
autour du vin. Un tour de France des vignobles et des appellations actuelles (AOC, crus, VDP,...) constitue la
dernière partie.
Il s'adresse à tous les publics, spécialement aux étudiants de la MC et du BP sommellerie, bac pro, BTS
viticulture-oenologie, diplômes universitaires et master ainsi qu'aux restaurateurs.

Bourguignon vivant en Touraine, Kilien Stengel est désormais auteur culinaire et gastronomique après avoir
été sur de nombreux fronts.
Titulaire de plusieurs diplômes (d'un CAP cuisine à un master-DESS), il a fait carrière en Relais et Châteaux
étoilés Michelin (l'Espérance à Vezelay de Marc Meneau, Les Templiers aux Bézards de la famille Dépée,
Christophe Cussac de l'Abbaye Saint-Michel à Tonnerre, Jacques Lameloise à Chagny en Bourgogne, Shaun
Hill-Gidleigh Park en Angleterre, Le Bellecour, le Georges V, le Nikko...). Il a été lui-même hôtelier-



restaurateur de la Ferme de France, avant de réaliser son rêve : être auditeur Qualité. Pour être plus
disponible pour sa famille, il devient ensuite professeur de sommellerie, gastronomie et restauration dans
différentes écoles et lycées (Marseille, Paris, Blois,...), est inspecteur d'apprentissage au rectorat de Paris et
jury de table au concours MOF en 2004.
Depuis 2006, il participe à la classification de la gastronomie française au patrimoine de l'Unesco avec
l'Institut européen de l'Histoire des cultures et de l'alimentation (l'IEHCA) de l'université de Tours, et dirige
la collection «Art culinaire et gastronomie» aux éditions universitaires du Temps. Biographie de l'auteur
Bourguignon vivant en Touraine, Kilien Stengel est désormais auteur culinaire et gastronomique après avoir
été sur de nombreux fronts. Titulaire de plusieurs diplômes (d'un CAP cuisine à un master-DESS), il fait
carrière en Relais et Châteaux étoilés Michelin (l'Espérance à Vezelar de Marc Meneau, les Templiers aux
Bécards de la famille Dépée, Christophe Cussac de l'Abbaye Saint-Michel à Tonnerre, Jacques Lamelois à
Chagny en Bourgogne, Shaun Hill-Gidleigh Park en Angleterre, Le Bellecom, le Georges V, le Nikko...).Il a
été lui-même hôtelier-restaurateur de la Ferme de France, avant de réaliser son rêve: être auditeur Qualité.
Pour être plus disponible pour sa famille, il devient ensuite professeur de sommellerie, gastronomie et
restauration dans différentes écoles et lycées (Marseille, Paris, Blois,...), est inspecteur d'apprentissage au
rectorat de Paris et jury de table au concours MOF en 2004. Depuis 2006, il participe à la classification de la
gastronomie française au patrimoine de l'Unesco avec l'Institut européen de l'Histoire des cultures et de
l'alimentation (l'IEHCA) de l'université de Tours et dirige la collection "Art culinaire et gastronomie" aux
éditions universitaires du Temps.
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